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СГ.02 Иностранный язык в профессиональной деятельности 32 32 2 2 2 2 8 2 2 2 2 2 10 2 2 2 6 2 2 2 2 8 32 К 2 2 2 6 2 2 2 2 8 2 2 2 2 8 2 2 2 2 8 2 2 0 32 64 К К К К К К К К К К

СГ.03 Безопасность жизнедеятельности 68 0 0 0 0 0 К 2 4 2 8 4 2 4 2 12 4 2 4 2 36 48 0 0 0 68 68 К К К К К К К К К К

СГ.04 Физическая культура 32 32 2 2 2 2 8 2 2 2 2 2 10 2 2 2 2 8 2 2 2 6 32 К 2 2 2 6 2 2 2 2 8 2 2 2 2 8 2 2 2 2 8 2 2 0 32 64 К К К К К К К К К К

ОП.02 Процессы и аппараты пищевых производств 112 6 8 6 8 28 6 8 6 8 6 34 8 6 8 6 28 8 6 8 22 112 К 0 0 0 0 0 0 0 112 К К К К К К К К К К

ОП.08 Правовые основы в профессиональной деятельности 64 0 0 0 0 0 К 2 4 4 10 4 4 4 4 16 4 4 4 4 16 4 4 4 4 16 6 6 0 64 64 К К К К К К К К К К

МДК 01.01 Технологическое обеспечение производства хлеба и х/б изделий 112 172 4 6 8 6 24 8 6 8 6 8 36 6 8 6 8 28 6 8 6 4 24 112 К 8 10 10 28 10 10 10 10 40 10 10 10 10 40 14 16 16 16 62 2 2 0 172 284 К К К К К К К К К К

МДК 01.02
Технологическое обеспечение пр-ва сахаристых и мучных кондитерских 

изделий
288 10 18 18 18 64 18 18 18 18 18 90 12 18 16 16 62 16 16 16 24 72 288 К 0 0 0 0 0 0 0 288 К К К К К К К К К К

УП.01.01 Учебная практика 72 0 0 0 0 0 К 0 0 0 0 36 36 72 0 72 72 К К К К К К К К К К

УП.01.02 Учебная практика 72 0 0 0 0 0 К 0 0 0 0 36 36 36 36 72 72 К К К К К К К К К К

ПП.01.01 Производственная практика 72 0 0 0 0 0 К 0 0 0 0 0 36 36 72 72 72 К К К К К К К К К К

ПП.01.02 Производственная практика 72 0 0 0 0 0 К 0 0 0 0 0 36 36 72 72 72 К К К К К К К К К К

МДК 06.03 Основы цифровой экономики 32 0 0 0 0 0 К 2 4 6 2 4 2 4 12 2 4 2 4 12 2 2 0 0 32 32 К К К К К К К К К К

МДК 02.01
Организация процессов пр-ва хлеба, х/б, макаронных и кондитерских 

изделий
176 0 0 0 0 0 К 8 12 12 32 12 12 12 12 48 12 12 12 12 48 10 10 10 10 40 8 8 0 176 176 К К К К К К К К К К

0 0 0 0 0 К 0 0 К К К К К К К К К К

Процессы и аппараты пищевых производств (консультация) 4 0 0 0 2 2 4 4 К 0 0 0 0 0 0 0 4 К К К К К К К К К К

Процессы и аппараты пищевых производств (экзамен) 4 0 0 0 4 4 4 К 0 0 0 0 0 0 0 4 К К К К К К К К К К

Правовые основы в профессиональной деятельности (консульт) 4 0 0 0 0 0 К 0 0 0 0 4 4 0 4 4 К К К К К К К К К К

Правовые основы в профессиональной деятельности (экзамен) 4 0 0 0 0 0 К 0 0 0 0 0 4 4 4 4 К К К К К К К К К К

Технолог. обеспечение пр-ва хлеба и х/б изделий (конс) 4 0 0 0 0 0 К 0 0 0 0 2 2 2 2 4 4 К К К К К К К К К К

Технолог. обеспечение пр-ва хлеба и х/б изделий (экзамен) 6 0 0 0 0 0 К 0 0 0 0 0 6 6 6 6 К К К К К К К К К К

Технологическое обеспечение пр-ва сахаристых и мучных кондитерских 

изделий (консультация)
4 0 0 0 4 4 4 К 0 0 0 0 0 0 0 4 К К К К К К К К К К

Технологическое обеспечение пр-ва сахаристых и мучных кондитерских 

изделий (экзамен)
6 0 0 0 6 6 6 К 0 0 0 0 0 0 0 6 К К К К К К К К К К

0 0 0 0 0 0 К К К К К К К К К К

ОП.08 Правовые основы в профессиональной деятельности 4 0 0 0 0 0 К 0 0 0 2 2 4 0 0 4 4 К К К К К К К К К К

МДК 01.01 Технологическое обеспечение производства хлеба и х/б изделий 4 8 0 0 0 2 2 4 4 К 0 0 0 2 2 4 4 4 0 8 12 К К К К К К К К К К

МДК 01.02
Технологическое обеспечение пр-ва сахаристых и мучных кондитерских 

изделий
6 0 0 6 6 0 6 К 0 0 0 0 0 0 0 6 К К К К К К К К К К

МДК 02.01
Организация процессов пр-ва хлеба, х/б, макаронных и кондитерских 

изделий
6 0 0 0 0 0 К 0 0 0 0 6 6 0 6 6 К К К К К К К К К К

ОП.02 Процессы и аппараты пищевых производств 4 0 0 2 2 2 2 4 К 0 0 0 0 0 0 0 4 К К К К К К К К К К

СГ.02 Иностранный язык в профессиональной деятельности 4 0 0 2 2 4 0 4 К 0 0 0 0 0 0 0 4 К К К К К К К К К К

0 0 0 0 0 К 0 0 0 0 0 0 0 0 К К К К К К К К К К

ВСЕГО 612 900 24 36 36 36 132 36 36 36 36 36 180 36 36 36 36 144 36 36 36 36 12 154 612 0 24 36 36 96 36 36 36 36 144 36 36 36 36 36 180 36 36 36 36 144 36 36 36 36 144 36 36 36 36 36 12 192 900 1512

График учебного процесса группы ТПР 303 3 курс, 2027-2028 уч.год
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