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ОГСЭ.02 История России 60 0 0 0 0 К К 4 4 4 12 4 4 4 4 16 4 4 4 4 4 20 4 4 4 12 0 0 60 60 К К К К К К К К К К

ОГСЭ.03
Иностранный язык в профессиональной деятельности 33 26 2 4 2 4 12 2 4 2 4 2 14 2 2 3 7 33 К К 2 2 2 6 2 2 2 2 8 2 2 2 6 2 2 2 6 0 0 26 59 К К К К К К К К К К

ОГСЭ.04 Физическая культура 33 38 4 2 4 2 12 4 2 4 2 2 14 2 2 3 7 33 К К 4 2 4 10 2 4 2 4 12 2 2 2 2 2 10 2 2 2 6 0 0 38 71 К К К К К К К К К К

ОГСЭ.06 Основы бережливого производства 36 0 0 0 0 К К 2 2 2 6 2 2 2 2 8 2 4 2 4 2 14 4 2 2 8 0 0 36 36 К К К К К К К К К К

ЕН.01 Химия в пищевом производстве 32 112 2 4 2 4 12 2 4 2 4 2 14 2 2 2 6 32 К К 8 6 8 22 6 8 6 8 28 6 8 8 8 8 38 8 8 8 24 0 0 112 144 К К К К К К К К К К

ОП.01
Микробиология, санитария и гигиена в общественном 

питании
64 6 4 6 4 20 6 4 6 4 6 26 6 6 6 18 64 К К 0 0 0 0 0 0 0 64 К К К К К К К К К К

ОП.03 Техническое оснащение организаций питания 64 4 6 4 6 20 4 6 4 6 6 26 6 6 6 18 64 К К 0 0 0 0 0 0 0 64 К К К К К К К К К К

ОП.08 Охрана труда 32 4 2 4 2 12 4 2 4 2 2 14 2 2 2 6 32 К К 0 0 0 0 0 0 0 32 К К К К К К К К К К

МДК 01.01

Организация процессов приготовления, подготовки к 

реализации кулинарных полуфабрикатов 32 0 0 0 0 К К 2 2 2 6 2 2 2 2 8 2 2 2 2 2 10 2 2 4 8 0 0 32 32 К К К К К К К К К К

МДК.01.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 

кулинарных полуфабрикатов
38 0 0 0 0 К К 2 2 2 6 2 2 2 2 8 2 2 2 2 4 12 4 4 4 12 0 0 38 38 К К К К К К К К К К

УП.01 Учебная практика 72 0 0 0 0 К К 0 0 0 36 36 36 36 0 72 72 К К К К К К К К К К

МДК.07.01 Выполнение работ по профессии Повар 102 86 8 8 8 8 32 8 8 8 8 10 42 10 10 8 28 102 К К 6 6 6 18 6 6 6 6 24 6 6 6 6 6 30 4 6 4 14 0 0 86 188 К К К К К К К К К К

УП.07.01 Учебная практика 72 36 0 0 36 36 36 36 К К 0 0 0 0 36 36 0 36 72 К К К К К К К К К К

ПП.07.01 Производственная практика 72 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 36 36 72 0 72 72 К К К К К К К К К К

МДК.07.02 Выполнение работ по профессии Кондитер 36 72 2 4 2 4 12 2 4 2 4 2 14 4 2 4 10 36 К К 4 6 4 14 6 4 6 4 20 6 4 6 4 6 26 4 4 4 12 0 0 72 108 К К К К К К К К К К

УП.07.02 Учебная практика 36 36 0 0 0 36 0 К К 0 0 0 0 0 36 36 36 36 К К К К К К К К К К

ПП.07.02 Производственная практика 36 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 36 36 36 36 К К К К К К К К К К

МДК.07.03 Выполнение работ по профессии Пекарь 36 40 4 2 4 2 12 4 2 4 2 4 16 2 4 2 8 36 К К 2 4 2 8 4 2 4 2 12 4 2 4 2 2 14 2 2 2 6 0 0 40 76 К К К К К К К К К К

УП.07.03 Учебная практика 36 0 0 0 36 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 К К К К К К К К К К

ПП.07.03 Производственная практика 36 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 36 36 36 36 К К К К К К К К К К

0 0 0 0 0 К К 0 К К К К К К К К К К

Химия в пищевом производстве (консультации) 4 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 4 4 4 4 К К К К К К К К К К

Химия в пищевом производстве (экзамен) 6 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 6 6 6 6

Микробиология, санитария и гигиена в общественном 

питании (консультации)
6 0 0 0 6 6 0 0 0 0 0 0

Микробиология, санитария и гигиена в общественном 

питании (экзамен)
6 0 0 0 6 6 0 0 0 0 0 0

Техническое оснащение организаций питания 

(консультация)
6 0 0 0 6 6 К К 0 0 0 0 0 0 0 0

Техническое оснащение организаций питания 

(экзамен(
6 0 0 0 6 6 6 К К 0 0 0 0 0 0 0 6 К К К К К К К К К К

Охрана труда (консультации) 6 0 0 0 6 6 6 К К 0 0 0 0 0 0 0 6 К К К К К К К К К К

Охрана труда (экзамен) 6 0 0 0 6 6 6 К К 0 0 0 0 0 0 0 6 К К К К К К К К К К

Выполнение работ по профессии Повар 

(консультации)
2 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 2 2 2 2 К К К К К К К К К К

Выполнение работ по профессии Повар (экзамен)
6 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 6 6 6 6 К К К К К К К К К К

Выполнение работ по профессии Кондитер, 

выполнение работ по профессии Пекарь 

(консультации)

2 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 2 2 2 2 К К К К К К К К К К

Выполнение работ по профессии Кондитер, 

выполнение работ по профессии Пекарь (экзамен) 6 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 6 6 6 6 К К К К К К К К К К

Выполнение работ по одной или нескольким 

профессиям рабочих, должностям служащих 

(Повар, Кондитер, Пекарь) консультации

2 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 2 2 2 2 К К К К К К К К К К

Выполнение работ по одной или нескольким 

профессиям рабочих, должностям служащих 

(Повар, Кондитер, Пекарь) экзамен

8 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 8 8 8 8 К К К К К К К К К К

0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 К К К К К К К К К К

0 0 0 0 0 0 К К К К К К К К К К

0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 К К К К К К К К К К

ВСЕГО 612 864 36 36 36 36 144 36 36 36 36 36 180 36 36 36 36 144 36 36 36 36 36 486 0 0 36 36 36 108 36 36 36 36 144 36 36 36 36 36 180 36 36 36 36 144 36 36 36 36 144 36 36 36 36 144 864 1350 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ПМ.07
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2025 год
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2026 год
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