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СГ.02 Иностранный язык в профессиональной 20 28 2 2 2 2 8 2 2 2 2 2 10 2 2 0 20 К К 2 2 2 6 2 2 2 2 8 2 2 2 2 2 10 2 2 4 0 0 28 48 К К К К К К К К К К

СГ.03 Безопасность жизнедеятельности 8 18 2 2 4 2 2 4 0 0 8 К К 2 2 2 2 4 2 2 2 6 2 2 4 2 2 0 18 26 К К К К К К К К К К

СГ.04 Физическая культура 28 40 2 2 2 2 8 2 2 2 2 2 10 2 4 4 10 0 28 К К 2 2 2 6 2 2 2 2 8 2 2 2 2 2 10 2 2 2 2 8 2 2 4 8 0 40 68 К К К К К К К К К К

0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 К К К К К К К К К К

ОП.01
Коммуникативные технологии в 

профессиональной деятельности
46 0 0 0 0 0 К К 2 2 2 6 2 2 2 2 8 2 2 2 2 2 10 2 2 2 2 8 2 4 8 14 0 46 46 К К К К К К К К К К

ОП.05
Прикладные компьютерные программы в 

профессиональной деятельности
82 0 0 0 0 0 К К 4 4 4 12 4 4 4 4 16 4 4 4 4 4 20 4 4 4 4 16 6 6 6 18 0 82 82 К К К К К К К К К К

ОП.08
Правовые основы в профессиональной 

деятельности
64 0 0 0 0 0 К К 4 2 4 10 2 4 2 4 12 2 4 2 4 2 14 4 2 4 4 14 6 4 4 14 0 64 64 К К К К К К К К К К

ОП.11 Инженерная графика 30 2 2 4 2 2 4 2 4 14 4 4 4 12 0 30 К К 0 0 0 0 0 0 0 30 К К К К К К К К К К

ОП.03 Метрология и стандартизация 40 0 0 0 0 0 К К 2 2 2 6 2 2 2 2 8 2 2 2 2 2 10 2 2 4 4 12 2 2 2 6 0 42 42 К К К К К К К К К К

ОП.13
Биохимия и микробиология мяса и мясных 

продуктов
120 10 10 10 10 40 10 10 10 10 10 50 10 10 10 30 0 120 К К 0 0 0 0 0 0 0 120 К К К К К К К К К К

МДК 01.02
Организация технологического процесса убоя и 

первичной переработки скота, птицы и кроликов
226 20 20 20 20 80 20 18 18 18 18 92 18 18 18 54 0 226 К К 0 0 0 0 0 0 0 226 К К К К К К К К К К

УП.01 Учебная практика 72 0 0 36 36 36 36 72 К К 0 0 0 0 0 0 0 72 К К К К К К К К К К

ПП.01 Производственная практика 72 0 0 0 36 36 72 72 К К 0 0 0 0 0 0 0 72 К К К К К К К К К К

МДК 02.01

Организация технологического процесса 

производства колбасных и копченых изделий из 

мясного сырья на автоматизированных 

технологических линиях производства пищевой 

промышленности

150 0 0 0 0 0 К К 8 8 8 24 8 8 8 8 32 8 8 8 8 8 40 8 8 8 8 32 8 8 4 20 0 148 148 К К К К К К К К К К

МДК 02.02

Процессы производства колбасных и копченых 

изделий из мясного сырья на 

автоматизированных технологических линиях 

производства пищевой промышленности

94 0 0 0 0 0 К К 6 4 6 16 4 6 4 6 20 4 6 4 6 4 24 6 4 6 4 20 6 4 4 14 0 94 94 К К К К К К К К К К

УП.02 Учебная практика 72 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 36 36 36 36 72 72 К К К К К К К К К К

ПП.02 Производственная практика 108 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 36 36 36 108 108 108 К К К К К К К К К К

ОП.15 Основы экономики, менеджмента и маркетинга
82 0 0 0 0 0 К К 4 4 4 12 4 4 4 4 16 4 4 4 4 4 20 4 6 6 6 22 4 4 4 12 0 82 82 К К К К К К К К К К

0 0 0 0 0 К К 0 К К К К К К К К К К

МДК 01.02
Организация технологического процесса убоя и 

первичной переработки скота, птицы и кроликов
12 0 0 0 12 12 12 К К 0 0 0 0 0 0 0 12 К К К К К К К К К К

УП.01 Квалификационный экзамен 12 0 0 0 12 12 12 К К 0 0 0 0 0 0 0 12 К К К К К К К К К К

ОП.13
Биохимия и микробиология мяса и мясных 

продуктов
12 0 0 0 12 12 12 К К 0 0 0 0 0 0 0 12 К К К К К К К К К К

МДК 02.02

Процессы производства колбасных и копченых 

изделий из мясного сырья на 

автоматизированных технологических линиях 

производства пищевой промышленности*

12 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 12 12 12 12 К К К К К К К К К К

ОП.15 Основы экономики, менеджмента и маркетинга
12 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 12 12 12 12 К К К К К К К К К К

ПМ.02 Квалификационный экзамен 12 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 12 12 12 12 К К К К К К К К К К

0 0 0 0 0 0 К К К К К К К К К К

МДК 02.01

Организация технологического процесса 

производства колбасных и копченых изделий из 

мясного сырья на автоматизированных 

технологических линиях производства пищевой 

промышленности

12 0 0 0 0 0 К К 2 2 2 2 4 2 2 2 6 0 0 0 12 12 К К К К К К К К К К

МДК 02.02

Процессы производства колбасных и копченых 

изделий из мясного сырья на 

автоматизированных технологических линиях 

производства пищевой промышленности

10 0 0 0 0 0 К К 2 2 2 6 2 2 4 0 0 0 0 10 10 К К К К К К К К К К

ОП.15 Основы экономики, менеджмента и маркетинга
8 0 0 0 0 0 К К 0 2 2 4 2 2 4 0 0 0 8 8 К К К К К К К К К К

ОП.03 Метрология и стандартизация 6 0 0 0 0 0 К К 0 0 2 2 2 6 0 0 0 6 6 К К К К К К К К К К

ОП.05
Прикладные компьютерные программы в 

профессиональной деятельности
4 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 2 2 4 0 0 4 4 К К К К К К К К К К

ВСЕГО 612 900 36 36 36 36 144 36 36 36 36 36 180 36 36 36 36 144 36 36 36 36 144 612 0 0 36 36 36 108 36 36 36 36 144 36 36 36 36 36 180 36 36 36 36 144 36 36 36 36 144 36 36 36 36 36 180 900 1512
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