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СГ.02 Иностранный язык в проф. Д-ти 32 32 2 2 2 2 8 2 2 2 2 2 10 2 2 2 2 8 2 2 2 6 32 К К 2 2 2 6 2 2 2 2 8 2 2 2 2 8 2 4 2 2 10 0 0 32 64 К К К К К К К К К К

СГ.03 Безопасность жизнедеятельности 64 0 0 0 0 0 К К 2 2 2 6 2 2 2 2 8 2 2 2 2 36 44 2 2 2 6 0 0 64 64 К К К К К К К К К К

СГ.04 Физическая культура 32 32 2 2 2 2 8 2 2 2 2 2 10 2 2 2 2 8 2 2 2 6 32 К К 2 2 2 6 2 2 2 2 8 2 2 2 2 8 2 2 4 2 10 0 0 32 64 К К К К К К К К К К

ОП.03 Метрология и стандартизация 48 0 0 0 0 0 К К 4 4 4 12 4 4 4 4 16 4 2 4 2 12 2 4 2 8 0 0 48 48 К К К К К К К К К К

ОП.05 Прикладные компьютерные программы в проф. Д-ти 96 0 0 0 0 0 К К 6 6 6 18 6 6 6 6 24 6 6 6 6 24 6 6 6 6 24 6 6 0 96 96 К К К К К К К К К К

ОП.08 Правовые основы в профессиональной д-ти 64 4 4 4 4 16 4 4 4 4 4 20 4 4 4 4 16 2 2 4 4 12 64 К К 0 0 0 0 0 0 0 64 К К К К К К К К К К

ОП.11 Биохимия и микробиология мяса и мясных продуктов 128 8 8 8 8 32 8 8 8 8 8 40 8 8 8 8 32 8 8 8 24 128 К К 0 0 0 0 0 0 0 128 К К К К К К К К К К

ОП.13 Основы экономики, менеджмента и маркетинга 64 64 4 4 4 4 16 4 4 4 4 4 20 4 4 4 4 16 4 4 2 2 12 64 К К 4 4 4 12 4 4 4 4 16 4 4 4 4 16 4 4 6 6 20 0 0 64 128 К К К К К К К К К К

МДК 01.01
Организация технологического процесса убоя и первичной 

переработки скота, птицы и кроликов
109 6 8 6 8 28 6 8 6 8 6 34 8 6 8 6 28 8 6 5 19 109 К К 0 0 0 0 0 0 0 109 К К К К К К К К К К

МДК 01.02

Организация технологического процесса колбасных и копченых 

изделий из мясного сырья на автоматизированных 

технологических линиях производства пищевой продукции

67 141 4 4 4 4 16 4 4 4 4 4 20 4 4 4 4 16 4 4 7 15 67 К К 10 10 10 30 8 10 10 10 38 8 10 8 10 36 10 8 8 10 36 1 1 0 141 208 К К К К К К К К К К

МДК 01.03

Организация технологического процесса п/ф, продуктов из мяса и 

консервов на мясной основе на автоматизированных 

технологических линиях производства пищевой продукции

48 0 0 0 0 0 К К 2 4 2 8 4 2 4 2 12 4 2 4 2 12 2 4 2 4 12 4 4 0 48 48 К К К К К К К К К К

МДК 01.04

Процессы производства продукции на автоматизированных 

технологических линиях производства пищевой продукции из 

мясного сырья

80 51 6 4 6 4 20 6 4 6 4 6 26 4 6 4 6 20 4 6 4 14 80 К К 4 2 4 10 2 4 2 4 12 2 4 2 4 12 4 2 4 2 12 5 5 0 51 131 К К К К К К К К К К

УП.01 Учебная практика 144 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 36 36 36 108 36 36 144 144 К К К К К К К К К К

ПП.01 Производственная практика 144 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 36 36 36 36 144 144 144 К К К К К К К К К К

0 0 0 0 0 К К 0 К К К К К К К К К К

Биохимия и микробиология мяса и мясных продуктов (конс) 4 0 0 0 4 4 4 К К 0 0 0 0 0 0 0 4 К К К К К К К К К К

Биохимия и микробиология мяса и мясных продуктов (экз) 4 0 0 0 4 4 4 К К 0 0 0 0 0 0 0 4 К К К К К К К К К К

Организация технологического процесса убоя и первичной 

переработки скота, птицы и кроликов (конс)
4 0 0 0 4 4 4 К К 0 0 0 0 0 0 0 4 К К К К К К К К К К

Организация технологического процесса убоя и первичной 

переработки скота, птицы и кроликов (экз)
6 0 0 0 6 6 6 К К 0 0 0 0 0 0 0 6 К К К К К К К К К К

ОП.08 Правовые основы в профессиональной д-ти (консультация) 4 0 0 0 4 4 4 К К 0 0 0 0 0 0 0 4 К К К К К К К К К К

Организация технологического процесса колбасных и копченых 

изделий из мясного сырья на автоматизированных 

технологических линиях производства пищевой продукции 

(консультация)

4 2 0 0 0 4 4 4 К К 0 0 0 0 2 2 0 2 6 К К К К К К К К К К

Организация технологического процесса колбасных и копченых 

изделий из мясного сырья на автоматизированных 

технологических линиях производства пищевой продукции 

(экзамен)

6 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 6 6 0 6 6 К К К К К К К К К К

Основы экономики, менеджмента и маркетинга (консультация)
2 2 0 0 0 2 2 2 К К 0 0 0 0 2 2 0 2 4 К К К К К К К К К К

Основы экономики, менеджмента и маркетинга (экзамен) 4 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 4 4 0 4 4 К К К К К К К К К К

СГ.03 Безопасность жизнедеятельности 4 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 4 4 0 4 4 К К К К К К К К К К

ОП.03 Метрология и стандартизация (консультация) 2 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 2 2 0 2 2 К К К К К К К К К К

0 0 0 0 0 0 К К К К К К К К К К

ОП.08 Правовые основы в профессиональной д-ти 4 0 0 0 2 2 4 4 К К 0 0 0 0 0 0 0 4 К К К К К К К К К К

ОП.11 Биохимия и микробиология мяса и мясных продуктов 2 0 0 0 2 2 2 К К 0 0 0 0 0 0 0 2 К К К К К К К К К К

ОП.13 Основы экономики, менеджмента и маркетинга 2 2 0 0 0 2 2 2 К К 0 0 0 2 2 0 0 2 4 К К К К К К К К К К

ОП.03 Метрология и стандартизация 2 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 2 2 0 0 2 2 К К К К К К К К К К

МДК 01.02

Организация технологического процесса колбасных и копченых 

изделий из мясного сырья на автоматизированных 

технологических линиях производства пищевой продукции

4 0 0 0 0 0 К К 0 0 2 2 2 2 0 0 4 4 К К К К К К К К К К

МДК 01.04

Процессы производства продукции на автоматизированных 

технологических линиях производства пищевой продукции из 

мясного сырья

8 0 0 0 0 0 К К 0 2 2 2 2 2 6 0 0 0 8 8 К К К К К К К К К К

ВСЕГО 612 900 36 36 36 36 144 36 36 36 36 36 180 36 36 36 36 144 36 36 36 36 144 612 0 0 36 36 36 108 36 36 36 36 144 36 36 36 36 36 180 36 36 36 36 144 36 36 36 36 144 36 36 36 36 36 180 900 1512

График учебного процесса группы ТПЖ 301, 3 курс, 2025-2026 уч.год
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