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ОП.07 Иностранный язык в профессиональной деятельности 24 46 2 2 2 2 2 10 2 2 2 6 2 2 6 6 24 К К 2 4 2 8 4 2 4 2 12 4 2 4 2 4 16 2 4 4 10 0 0 46 70 К К К К К К К К К

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности 68 0 0 0 0 0 К К 6 4 6 16 4 6 4 6 20 4 6 4 6 4 24 4 2 2 8 0 0 68 68 К К К К К К К К К

ОП.09 Физическая культура 20 28 2 2 2 2 2 10 2 2 2 2 8 2 2 0 20 К К 2 2 2 6 2 2 2 2 8 2 2 2 2 2 10 2 2 4 0 0 28 48 К К К К К К К К К

ОП.10 Психология и этика профессиональной деятельности 60 0 0 0 0 0 К К 4 4 4 12 4 4 4 4 16 4 4 4 4 4 20 4 4 4 12 0 0 60 60 К К К К К К К К К

МДК.02.01 Организация приготовления, подготовки к реализации и 

презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок

46
10 10 10 10 6 46 0 0 0 46 К К 0 0 0 0 0 0 0 46 К К К К К К К К К

МДК.02.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации и 

презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок

54 190
4 4 4 4 10 10 28 10 10 12 12 54 К К 22 22 22 66 10 10 10 10 40 10 10 10 10 10 50 10 10 10 30 0 4 4 190 244 К К К К К К К К К

УП.02 Учебная практика 144 0 0 0 0 0 К К 0 12 12 12 12 48 12 12 12 12 12 60 12 12 12 36 0 0 144 144 К К К К К К К К К

ПП.02 Производственная практика 288 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 36 36 36 36 36 36 144 36 36 36 108 288 288 К К К К К К К К К

МДК.05.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий

102
16 10 10 10 10 56 10 10 10 12 42 4 4 0 102 К К 0 0 0 0 0 0 0 102 К К К К К К К К К

УП.05 Учебная практика 108 6 12 12 12 12 54 12 12 12 12 48 6 6 0 108 К К 0 0 0 0 0 0 0 108 К К К К К К К К К

ПП.05 Производственная  практика 216 0 0 36 36 36 108 36 36 36 108 216 К К 0 0 0 0 0 0 0 216 К К К К К К К К К

0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 К К К К К К К К К

ПМ.02 Приготовление, оформление и подготовка к реализации 

горячих блюд, кулинарных изделий, закусок разнообразного 

ассортимента

18 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 18 18 18 18 К К К К К К К К К

МДК.02.01 Организация приготовления, подготовки к реализации и 

презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок
12 0 6 6 12 0 0 12 К К 0 0 0 0 0 0 0 12 К К К К К К К К К

МДК.02.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации и 

презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок
12 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 12 12 12 12 К К К К К К К К К

ПМ.05 Приготовление, оформление и подготовка к реализации 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий разнообразного 

ассортимента

18 0 0 0 18 18 18 К К 0 0 0 0 0 0 0 18 К К К К К К К К К

МДК.05.01 Организация приготовления, подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий
0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 К К К К К К К К К

МДК.05.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 12 0 0 12 12 0 12 К К 0 0 0 12 К К К К К К К К К

0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 К К К К К К К К К

МДК.02.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации и 

презентации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок
10 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 2 2 4 8 0 2 2 10 10 К К К К К К К К К

ВСЕГО 612 864 36 36 36 36 36 180 36 36 36 36 144 36 36 36 36 144 36 36 36 36 144 612 0 0 36 36 36 108 36 36 36 36 144 36 36 36 36 36 180 36 36 36 36 144 36 36 36 36 144 36 36 36 36 144 864 1476 0 0 0 0 0 0 0 0 0
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номера календарных недель номера календарных недель

Порядковые номера  недель учебного года 1 курс Порядковые номера  недель учебного года 1 курс
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