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ОГСЭ.01 Основы философии 36 0 0 0 0 0 К К 2 2 2 2 2 2 8 2 2 2 2 2 10 2 2 2 2 8 2 2 2 2 8 0 36 36 К К К К К К К К

ОГСЭ.03 Иностранный язык в профессиональной деятельности 36 23 4 2 4 2 4 16 2 4 2 4 12 2 2 4 2 2 4 36 К К 2 2 2 2 4 2 2 4 2 2 4 2 2 4 2 3 5 23 59 К К К К К К К К

ОГСЭ.04 Физическая культура 24 24 2 2 2 2 2 10 2 2 2 2 8 2 2 4 2 2 24 К К 2 2 2 2 4 2 2 4 2 2 4 2 2 4 2 4 6 24 48 К К К К К К К К

ОГСЭ.05 Психология общения 32 0 0 0 0 0 К К 2 2 2 2 2 2 8 2 2 2 2 2 10 2 2 2 2 8 2 2 4 0 32 32 К К К К К К К К

ЕН.02 Экологические основы природопользования 36 0 0 0 0 0 К К 2 2 2 2 2 2 8 2 2 2 2 2 10 2 2 2 2 8 2 2 4 2 2 4 36 36 К К К К К К К К

ОП.02 Организация хранения и контроль запасов и сырья 96 8 8 8 8 8 40 8 8 8 8 32 4 6 10 8 6 14 96 К К 0 0 0 0 0 0 0 96 К К К К К К К К

ОП.04 Организация обслуживания 64 6 8 6 8 6 34 8 6 8 6 28 2 2 0 64 К К 0 0 0 0 0 0 0 64 К К К К К К К К

ОП.06 Правовые основы профессиональной деятельности 32 0 0 0 0 0 К К 2 2 2 2 2 2 8 2 2 2 2 2 10 2 2 2 2 8 0 2 2 4 32 32 К К К К К К К К

ОП.07 Информационные технологии в профессиональной деятельности 36 60 4 2 4 2 4 16 2 4 2 4 12 2 2 4 2 2 4 36 К К 2 2 4 2 4 2 12 4 2 4 2 4 16 2 4 2 4 12 2 4 4 4 14 2 2 4 60 96 К К К К К К К К

ОП. 09 Безопасность жизнедеятельности 36 0 0 0 0 0 К К 2 2 2 2 2 2 8 2 2 2 2 2 10 2 2 2 2 8 2 2 2 2 8 0 36 36 К К К К К К К К

МДК.01.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов 38 2 6 2 6 2 18 6 2 6 2 16 4 4 0 38 К К 0 0 0 0 0 0 0 38 К К К К К К К К

ПП.01 Производственная практика 72 0 0 36 36 72 0 72 К К 0 0 0 0 0 0 0 72 К К К К К К К К

МДК.02.01 Организация процессов приготовления, подготовки к реализации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента

34
8 6 8 6 6 34 0 0 0 34 К К 0 0 0 0 0 0 0 34 К К К К К К К К

МДК.02.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, 

закусок сложного ассортимента

36 120
2 2 6 2 6 2 16 6 2 8 6 4 10 36 К К 6 6 6 6 6 6 24 6 6 6 6 6 30 6 6 6 6 24 8 8 8 8 32 4 4 120 156 К К К К К К К К

УП.02 Учебная практика 36 36 0 6 6 12 6 6 12 6 6 12 36 К К 6 6 6 6 6 6 24 6 6 0 0 0 36 72 К К К К К К К К

ПП.02 Производственная практика 72 72 0 0 0 36 36 72 72 К К 36 36 72 0 0 0 0 0 72 144 К К К К К К К К

МДК.03.01 Организация процессов приготовления, подготовки к реализации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента

32
0 0 0 0 0 К К 6 6 6 6 6 6 24 2 2 0 0 0 32 32 К К К К К К К К

МДК.03.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации холодных блюд, кулинарных 

изделий, закусок сложного ассортимента

64
0 0 0 0 0 К К 0 0 6 6 6 6 24 6 6 6 6 24 6 6 4 16 0 64 64 К К К К К К К К

УП.03 Учебная практика 36 0 0 0 0 0 К К 0 0 6 6 6 6 24 6 6 12 0 0 36 36 К К К К К К К К

ПП.03 Производственная практика 108 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 36 36 36 108 108 108 К К К К К К К К

МДК.05.01 Организация процессов приготовления, подготовки к реализации  хлебобулочных, 

мучных кондитерских изделий сложного ассортимента

32
0 0 0 0 0 К К 2 2 4 2 4 2 12 4 2 4 2 4 16 2 2 0 0 32 32 К К К К К К К К

МДК.05.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий сложного ассортимента

32
0 0 0 0 0 К К 0 0 0 4 2 4 10 2 4 2 4 12 6 4 10 32 32 К К К К К К К К

УП.05 Учебная практика 36 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 6 6 12 6 6 6 6 24 0 36 36 К К К К К К К К

0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 К К К К К К К К

ОП.02 Организация хранения и контроль запасов и сырья 8 0 0 0 2 6 8 8 К К 0 0 0 0 0 0 0 8 К К К К К К К К

ОП.04 Организация обслуживания 8 0 0 0 2 6 8 8 К К 0 0 0 0 0 0 0 8 К К К К К К К К

ПМ.01 Организация и ведение процессов приготовления и подготовки к реализации 

полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий сложного ассортимента
10 0 0 10 10 0 10 К К 0 0 0 0 0 0 0 10 К К К К К К К К

МДК.01.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов 10 0 0 4 6 10 0 10 К К 0 0 0 0 0 0 0 10 К К К К К К К К

ПМ.02 Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к 

реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с 

учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания
8 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 8 8 8 8 К К К К К К К К

МДК.02.01 Организация процессов приготовления, подготовки к реализации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента
0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 К К К К К К К К

МДК.02.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, 

закусок сложного ассортимента
12 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 12 12 12 12 К К К К К К К К

ПМ.03 Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к 

реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с 

учетом потребностей  различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания
8 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 8 8 8 8 К К К К К К К К

МДК.03.01 Организация процессов приготовления, подготовки к реализации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента
0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 К К К К К К К К

МДК.03.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации холодных блюд, кулинарных 

изделий, закусок сложного ассортимента
8 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 8 8 0 8 8 К К К К К К К К

0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 К К К К К К К К

ОГСЭ.03 Иностранный язык в профессиональной деятельности 16 2 2 4 2 2 4 0 4 4 8 16 К К 0 0 0 0 0 0 0 16 К К К К К К К К

ОП.04 Организация обслуживания 12 2 2 2 6 2 2 4 0 2 2 12 К К 0 0 0 0 0 0 0 12 К К К К К К К К

ОП.07 Информационные технологии в профессиональной деятельности 7 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 4 3 7 7 7 К К К К К К К К

МДК.01.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации кулинарных полуфабрикатов 4 0 0 4 4 0 4 К К 0 0 0 0 0 0 0 4 К К К К К К К К

МДК.02.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, 

закусок сложного ассортимента
4 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 2 2 4 0 4 4 К К К К К К К К

МДК.03.01 Организация процессов приготовления, подготовки к реализации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента
4 0 0 0 0 0 К К 0 0 4 4 0 0 0 4 4 К К К К К К К К

МДК.03.02 Процессы приготовления, подготовки к реализации холодных блюд, кулинарных 

изделий, закусок сложного ассортимента
2 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 2 2 0 2 2 К К К К К К К К

ВСЕГО 612 900 36 36 36 36 36 180 36 36 36 36 144 36 36 36 36 144 36 36 36 36 144 612 0 0 36 36 36 108 36 36 36 36 144 36 36 36 36 36 180 36 36 36 36 144 36 36 36 36 144 36 36 36 36 36 180 900 1512 0 0 0 0 0 0 0 0

август

Промежуточная аттестация 

И
т
о

г
о

февраль март апрель май июнь

Самостоятельная работа 

УП

номера календарных недель номера календарных недель

Порядковые номера  недель учебного года 1 курс Порядковые номера  недель учебного года 1 курс

И
н

д
ек

с

Компоненты программы

сентябрь январь июль

2
 с

е
м

е
с
т
р

2025 год 2026 год

ноябрь декабрь

1
 с

е
м

е
с
т
р


		2023-09-21T15:43:15+0500
	Берсенева Елена Валерьевна




