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ОП.04
Экономические и правовые основы 

профессиональной деятельности
36 0 0 0 0 0 К К 2 2 4 2 2 2 2 8 2 2 2 2 2 10 2 2 2 2 8 2 2 2 2 4 36 36

ОП.07
Иностранный язык в профессиональной 

деятельности
36 40 4 4 4 4 16 4 4 8 0 4 8 12 36 К 4 2 2 8 2 2 2 2 8 2 2 2 2 2 10 2 2 2 2 8 2 2 2 2 4 40 76

ОП.09 Физическая культура 18 28 2 2 2 2 8 2 2 4 0 2 2 2 6 18 К К 2 2 4 2 2 2 2 8 2 2 2 2 2 10 2 2 2 6 0 0 28 46

ОП.10
Информационные технологии для ведения 

делопроизводства и выполнения регламентов 
68 8 8 8 8 32 8 8 16 0 8 12 20 68 К К 0 0 0 0 0 0 0 68

ОП.12 История кухни народов мира 26 2 2 2 2 8 2 2 4 0 2 4 4 4 14 26 К К

ОП.13 Дизайн в кулинарном и кондитерском искусстве 50 6 6 6 6 24 6 6 12 0 6 6 2 14 50 К К 0 0 0 0 0 0 0 50

ОП.14 Диетология и основы детского питания 62 0 0 0 0 0 К К 4 4 8 4 4 4 4 16 4 4 4 4 4 20 4 4 4 4 16 2 2 0 62 62

ОП.15
Инновационные кулинарные технологии (Sous-

vide,Арт-визаж/кулинарный визаж,Фьюжн)
52 0 0 0 0 0 К К 4 2 6 4 2 4 2 12 4 2 4 2 4 16 2 4 2 4 12 4 4 2 2 52 52

МДК.02.02
Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 
54 8 2 8 2 20 8 2 10 0 8 2 10 4 24 54 К К 0 0 0 0 0 0 0 54

УП.02 УП.02 Учебная практика 72 12 6 12 6 12 48 6 12 18 0 6 6 72 К К 0 0 0 0 0 0 0 72

ПП.02 ПП.02 Производственная практика 252 0 36 36 72 36 36 36 36 144 36 36 252 К К 0 0 0 0 0 0 0 252

МДК.04.01
Организация приготовления,  подготовки к 

реализации горячих и холодных сладких блюд, 
36 0 0 0 0 0 К К 8 10 18 8 10 18 0 0 0 0 36 36

МДК.04.02
Процессы приготовления, подготовки к 

реализации горячих и холодных сладких блюд, 
96 0 0 0 0 0 К К 0 8 10 18 8 10 8 10 8 44 10 8 10 6 34 0 0 96 96

УП.04 УП.04 Учебная практика 108 0 0 0 0 0 К К 0 0 6 6 6 6 6 30 6 12 12 12 42 12 12 12 12 24 108 108

ПП.04 ПП.04 Производственная  практика 108 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 36 36 36 108 0 108 108

МДК.06.01 Способы поиска работы, трудоустройства 32 0 0 0 0 0 К К 8 8 16 8 8 16 0 0 0 0 32 32

МДК.06.02
Основы предпринимательства, открытие 

собственного дела
36 0 0 0 0 0 К К 0 8 8 16 8 8 4 20 0 0 0 36 36

МДК.06.03 Основы финансовой грамотности 32 0 0 0 0 0 К К 0 0 4 8 8 20 8 2 2 12 0 0 32 32

УП.06 УП.06 Учебная практика 36 0 0 0 0 0 К К 6 6 12 6 6 6 6 24 0 0 0 0 36 36

ГИА Государственная итоговая аттестация 72 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 12 36 24 72 72 72

0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0

ОП.10
Информационные технологии для ведения 

делопроизводства и выполнения регламентов 
12 0 0 0 2 10 12 12 К К 0 0 0 0 0 0 0 12

МДК.02.02
Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 
12 0 0 0 4 8 12 12 К К 0 0 0 0 0 0 0 12

ПМ.02
Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации горячих блюд, кулинарных изделий, 
12 0 0 0 4 8 12 12 К К 0 0 0 0 0 0 0 12

ОП.07
Иностранный язык в профессиональной 

деятельности
8 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 8 8 8 8

МДК.04.02
Процессы приготовления, подготовки к 

реализации горячих и холодных сладких блюд, 
10 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 10 10 10 10

ПМ.04
Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации холодных и горячих сладких блюд, 
10 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 2 8 10 10 10

ПМ.06
Основы предпринимательства и трудоустройства 

на работу
8 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 8 8 8 8

0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0

ОП.10
Информационные технологии для ведения 

делопроизводства и выполнения регламентов 
0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.02.02
Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 
0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0

ОП.04
Экономические и правовые основы 

профессиональной деятельности
6 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 6 6 6 6

ОП.07
Иностранный язык в профессиональной 

деятельности
10 0 0 0 0 0 К 8 8 0 0 0 0 2 2 10 10

ОП.14 Диетология и основы детского питания 4 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 4 4 0 4 4

ОП.15
Инновационные кулинарные технологии (Sous-

vide,Арт-визаж/кулинарный визаж,Фьюжн)
4 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 4 4 4 4

МДК.04.01
Организация приготовления,  подготовки к 

реализации горячих и холодных сладких блюд, 
6 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 2 2 2 2 2 2 6 6

МДК.04.02
Процессы приготовления, подготовки к 

реализации горячих и холодных сладких блюд, 
12 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 8 4 12 12 12

МДК.06.01 Способы поиска работы, трудоустройства 6 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 4 4 2 2 0 6 6

МДК.06.02
Основы предпринимательства, открытие 

собственного дела
6 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 6 6 0 6 6

ВСЕГО 612 864 12 36 36 36 36 156 36 36 36 36 144 36 36 36 36 144 36 36 36 36 24 168 612 12 36 36 84 36 36 36 36 144 36 36 36 36 36 180 36 36 36 36 144 36 36 36 36 144 36 36 36 36 24 168 864 1476
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