
  ГБПОУ «Челябинский государственный колледж индустрии питания и торговли» 

 

 
Аналитическая справка по результатам внутреннего мониторинга качества образования 

  

Объект оценки: Качество структуры и содержания основных профессиональных 

образовательных программ  

Индикатор: Структура, содержание, утверждение ОПОП 
 

№ Параметр Содержание 

1. Цель анализа 

(контроля) 

Анализ соответствии структуры ОПОП положению О 

разработке основных профессиональных образовательных 

программ в ГБПОУ «Челябинский государственный 

колледж индустрии питания и торговли» 

2. Сроки проведения 

анализа (контроля) 

Сентябрь 2021  

3. Лицо (лица), 

осуществляющие 

контроль 

О.Н.  Худякова – заместитель директора по УР 

 

4. Работа проведенная 

в процессе анализа 

(контроля) 

Проведен анализ образовательных программна 

соответствие положению «О разработке основных 

профессиональных образовательных программ в ГБПОУ 

«Челябинский государственный колледж индустрии 

питания и торговли» 

 

5. Результаты анализа 

(контроля) 

В результате анализа сделано заключение о полном 

соответствии образовательных программ положению « О 

разработке основных профессиональных образовательных 

программ в ГБПОУ «Челябинский государственный 

колледж индустрии питания и торговли» 

 

6.  Прилагаемые 

документы 

Справка о результатах анализа ОПОП 

7. Выводы Структуры и содержания основных профессиональных 

образовательных программ полностью соответствует 

положению «О разработке основных профессиональных 

образовательных программ в ГБПОУ «Челябинский 

государственный колледж индустрии питания и торговли», 

есть замечания к рабочим программам естественно-

научного цикла по направлению подготовки 

Товароведение и экспертиза качества потребительских 

товаров, есть замечания программам практик по 

направлению подготовки Технология парикмахерского 

искусства 

8. Рекомендации и 

предложения 

Необходимо привести в полное соответствие рабочие 

программы естественно-научного цикла по направлению 

подготовки Товароведение и экспертиза качества 

потребительских товаров, программы практик по 

направлению подготовки Технология парикмахерского 

искусства 

9. Обеспечение 

обратной связи 

Предоставить рабочие программы естественно-научного 

цикла по направлению подготовки Товароведение и 

экспертиза качества потребительских товаров, и 

программы практик по направлению подготовки 



Технология парикмахерского искусства с внесенными 

изменениями. 

Дата 01.09.2021 

Лицо (лица), осуществляющие контроль О.Н.  Худякова – заместитель директора по УР 

Н.С. Ванюковыа – заместитель по УПР 
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43.01.

09 

Повар, кондитер 

2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 52 

100,

00% 

38.02.

05 

Товароведение и 

экспертиза 

качества 

потребительских 

товаров 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 2 51 

98,0

8% 

43.02.

13 

Технология 

парикмахерского 

искусства 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 2 51 

98,0

8% 
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Поварское и 

кондитерское дело 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 52 

100,

00% 
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2008 

Технология мяса и 

мясных продуктов 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 52 

100,

00% 
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2003 

Технология хлеба, 

кондитерских и 

макаронных 

изделий 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 52 

100,

00% 
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01 

Экономика и 

бухгалтерский 
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100,

00% 
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Монтаж, 

техническое 

обслуживание и 

ремонт 

промышленного 
2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 52 

100,

00% 



оборудования (по 

отраслям) 

 


