
0
1

\0
6

0
8

\1
3

1
5

\2
0

2
2

\2
7

2
9

\0
4

0
6

\1
1

1
3

\1
8

2
0

\2
5

2
7

\0
1

0
3

\0
8

1
0

\1
5

1
7

\2
2

2
4

\2
9

0
1

\0
6

0
8

\1
3

1
5

\2
0

2
2

\2
7

2
9

\0
3

0
5

\1
0

1
2

\1
7

1
9

\2
4

2
6

\3
1

0
2

\0
7

0
9

\1
4

1
6

\2
1

2
3

\2
8

0
2

\0
7

0
9

\1
4

1
6

\2
1

2
3

\2
8

3
0

\0
4

0
6

\1
1

1
3

\1
8

2
0

\2
5

2
7

\0
2

0
4

\0
9

1
1

\1
6

1
8

\2
3

2
5

\3
0

0
1

\0
6

0
8

\1
3

1
5

\2
0

2
2

\2
7

2
9

\0
4

0
6

\1
1

1
3

\1
8

2
0

\2
5

2
7

\0
1

0
3

\0
8

1
0

\1
5

1
7

\2
2

2
4

\2
9

3
6

3
7

3
8

3
9

4
0

4
1

4
2

4
3

4
4

4
5

4
6

4
7

4
8

4
9

5
0

5
1

5
2 1 2 3 4 5 6 7 8 9 1
0

1
1

1
2

1
3

1
4

1
5

1
6

1
7

1
8

1
9

2
0

2
1

2
2

2
3

2
4

2
5

2
6

2
7

2
8

2
9

3
0

3
1

3
2

3
3

3
4

3
5

1с 2с 1 2 3 4 5 6 7 8 9 1
0

1
1

1
2

1
3

1
4

1
5

1
6

1
7

1
8

1
9

2
0

2
1

2
2

2
3

2
4

2
5

2
6

2
7

2
8

2
9

3
0

3
1

3
2

3
3

3
4

3
5

3
6

3
7

3
8

3
9

4
0

4
1

4
2

4
3

4
4

4
5

4
6

4
7

4
8

4
9

5
0

5
1

5
2

А.01 Адаптивная физическая культура 34 34 2 4 2 4 2 14 4 2 4 10 2 4 4 10 0 34 К К 2 2 2 6 2 2 2 2 8 2 2 2 2 2 10 2 2 2 6 0 2 2 4 34 68 К К К К К К К К

А.02 Адаптивные информационные и коммуникационные технологии 36 0 0 0 0 0 К К 2 2 2 6 2 2 2 2 8 2 2 2 2 2 10 2 2 2 6 0 2 2 2 6 36 36 К К К К К К К К

СГ.06 Основы финансовой грамотности 34 0 0 0 0 0 К К 2 2 2 6 2 2 2 2 8 2 2 2 2 2 10 2 2 2 6 0 2 2 4 34 34 К К К К К К К К

ОП.03 Бизнес-планирование 36 2 4 2 4 2 14 4 2 4 10 2 4 2 8 4 4 36 К К 0 0 0 0 0 0 0 36 К К К К К К К К

ОП.06 Документооборот, учет и отчетность при производстве продукции общественного питания 

массового изготовления 

36
0 0 0 0 0 К К 2 2 2 6 2 2 2 2 8 2 2 2 2 2 10 2 2 4 8 0 2 2 4 36 36 К К К К К К К К

ОП.07 Основы калькуляции и учета производственных рецептур продукции общественного питания 

массового изготовления и специализированных пищевых продуктов

36
0 0 0 0 0 К К 2 2 2 6 2 2 2 2 8 2 2 2 2 2 10 2 2 2 6 0 2 4 6 36 36 К К К К К К К К

ОП.10 Контроль качество сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства 

продукции общественного питания массового изготовления

48
0 0 0 0 0 К К 2 4 2 8 4 2 4 2 12 4 2 4 2 4 16 2 4 2 8 0 2 2 4 48 48 К К К К К К К К

МДК.01.01 Техническое обслуживание технологического оборудования производства продукции 

общественного питания

100
18 14 12 14 12 70 14 12 4 30 0 0 100 К К 0 0 0 0 0 0 0 100 К К К К К К К К

МДК.01.02 Технологические операции производства продукции общественного питания 80 208 0 8 12 20 14 12 14 12 52 8 8 80 К К 14 16 14 44 16 14 16 14 60 16 14 10 8 10 58 8 10 8 26 0 14 6 20 208 288 К К К К К К К К

УП.01 Учебная практика 36 36 6 6 12 6 6 12 6 6 12 0 36 К К 0 0 6 6 6 18 6 6 6 18 0 0 36 72 К К К К К К К К

ПП.01 Производственная практика 180 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 36 36 36 36 36 36 144 0 180 180 К К К К К К К К

МДК.05.01 Информационные и телекоммуникационные технологии для автоматизированной обработки 

информации, применяемые в автоматизированных технологических линиях производства 

продукции общественного питания массового изготовления 

72

0 0 0 0 0 К К 4 6 4 14 6 4 6 4 20 6 4 6 4 6 26 4 6 2 12 0 0 72 72 К К К К К К К К

УП.05 Учебная практика 72 0 0 0 0 0 К К 6 6 12 6 6 12 6 6 12 6 6 12 0 6 6 12 24 72 72 К К К К К К К К

ПП.05 Производственная практика 72 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 36 36 72 72 72 К К К К К К К К

МДК.06.01 Выполнение работ по профессии Лаборант химико-бактериологического анализа 108 14 8 8 8 8 46 8 8 8 8 32 8 8 8 6 30 0 108 К К 0 0 0 0 0 0 0 108 К К К К К К К К

УП.06.01 Учебная практика 72 6 6 6 6 24 6 6 6 6 24 6 6 6 6 24 0 72 К К 0 0 0 0 0 0 0 72 К К К К К К К К

ПП.06.01 Производственная практика 108 0 0 0 36 36 36 108 108 К К 0 0 0 0 0 0 0 108 К К К К К К К К

0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 К К К К К К К К

ОП.07 Основы калькуляции и учета производственных рецептур продукции общественного питания 

массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
10 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 4 6 10 10 10 К К К К К К К К

ОП.10 Контроль качество сырья, полуфабрикатов и готовой продукции в процессе производства 

продукции общественного питания массового изготовления
10 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 4 6 10 10 10 К К К К К К К К

ПМ.01 Ведение технологического процесса производства продукции общественного питания 

массового изготовления и специализированных пищевых продуктов
8 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 8 8 8 8 К К К К К К К К

МДК.01.01 Техническое обслуживание технологического оборудования производства продукции 

общественного питания
12 0 4 4 8 8 0 12 К К 0 0 0 0 0 0 0 12 К К К К К К К К

МДК.01.02 Технологические операции производства продукции общественного питания 8 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 8 8 8 8 К К К К К К К К

ПМ.06 Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям служащих 

(Лаборант химико-бактериологического анализа)
12 0 0 0 12 12 12 К К 0 0 0 0 0 0 0 12 К К К К К К К К

МДК.06.01 Выполнение работ по профессии Лаборант химико-бактериологического анализа 12 0 0 0 12 12 12 К К 0 0 0 0 0 0 0 12 К К К К К К К К

0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 К К К К К К К К

МДК.01.01 Техническое обслуживание технологического оборудования производства продукции 

общественного питания
2 0 2 2 0 0 2 К К 0 0 0 0 0 0 0 2 К К К К К К К К

ВСЕГО 612 900 36 36 36 36 36 180 36 36 36 36 144 36 36 36 36 144 36 36 36 36 144 612 0 0 36 36 36 108 36 36 36 36 144 36 36 36 36 36 180 36 36 36 36 144 36 36 36 36 144 36 36 36 36 36 180 900 1512 0 0 0 0 0 0 0 0
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