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Выполнение работ по профессии «Повар» 72 72 28 2 30 12 4 14

МДК.01 Подготовка инвентаря, оборудования и 

рабочего места повара к работе
8 8 6 2

МДК. 02 Приготовление, оформление и презентация 

блюд, напитков и кулинарных изделий
50 50 20 30

МДК. 03 Нормативные правовые акты, 

регулирующие деятельность организаций питания.  

Требования охраны труда, производственной 

санитарии и противопожарной защиты

2 2 2

Учебная практика 12 12 12

Производственная практика 0 0
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Занятия во взаимодействии с преподавателем, часов

Нагрузка на МДК, часов Нагрузка по практики, 

часов
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