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Переход к реализации ФГОС СПО 

определил новый подход к проведению 

государственной итоговой аттестации, 

механизмам оценки и мониторинга 

качества подготовки рабочих кадров с 

учетом требований профессиональных 

стандартов. 

В соответствии с требованиями ФГОС 

СПО по профессии 43.01.09 Повар, 

кондитер ГИА проводится в форме 

демонстрационного экзамена

Нормативные документы



Курсы повышения квалификации  

по программам подготовки экспертов

Цель курсов - овладение 

навыками и совершенствование 

профессиональных компетенций 

сотрудников образовательных 

организаций по подготовке и 

проведению демонстрационного 

экзамена, а также освоение 

процедуры оценивания результатов 

выполнения заданий участников 

демонстрационного экзамена

Важный момент: выбор карьерной 

траектории



Эффективные технологии  подготовки студентов 

по профессии  Повар, кондитер 

к  демонстрационному экзамену 



Эффективные технологии подготовки обучающихся по 

профессии Повар,кондитер 

к демонстрационному экзамену

Первый этап - подготовка начинается с 

профориентационных встреч на площадке 

техникума.

Второй этап - это первое родительское собрание, 

которое проходит совместно со студентами.

Третий этап  (основной) - с самого первого курса, а 

именно с первого занятия не только практического, 

но и теоретического постараться заинтересовать 

студента в выбранной профессии.

Итоговый этап - все знания, умения и навыки, 

приобретённые в период обучения,  будут 

учитываться во время прохождения итоговой 

аттестации, именно  при сдаче демонстрационного 

экзамена,  на котором оценивается  уровень 

квалификации  каждого студента.

работу педагога по подготовке студентов к ДЭ можно образно разбить на несколько этапов



Эффективные технологии подготовки 

обучающихся по профессии Повар, кондитер 

к демонстрационному экзамену

 Демонстрация видеоматериалов и обучающих 

фильмов. Для этого создан банк 

видеоматериалов по инновационным 

технологиям и по профессиональному 

приготовлению блюд и полуфабрикатов 

известными шеф-поварами.

 Практические занятия по разработке и 

составлению технологических карт.

 Решение практических задач по расчетам 

количества сырья и пищевых продуктов, 

необходимого для приготовления холодных 

блюд и закусок, сладких блюд и десертов.



Эффективные технологии подготовки 

обучающихся по профессии Повар, кондитер 

к демонстрационному экзамену

 Лабораторные занятия, которые проводятся в 

соответствии с реальными условиями проведения 

экзамена по модулю и требованиями промежуточной 

аттестации.

 Мониторинг заданий, которые входят в перечень 

демонстрационного экзамена. Это помогает более 

верно определить контрольные точки в реализации 

программы модуля.

 Создание собственного банка рецептур по группам: 

холодные/горячие соусы, десерты к 

холодным/горячим/сладким блюдам, основные блюда 

горячие/холодные, десерты.



Методы обучения

ведущим методом производственного обучения выступают 

упражнения, особое значение которых приобретает демонстрация 

трудовых приемов и способов, использование учебной и 

производственной документации, что позволяет в результате:

• приобретению знаний;

• формированию умений и навыков;

• применения знаний ;

• закрепления и проверки знаний, умений, навыков

(методы контроля).



Начиная с первых учебно-практических занятий, 

студентов нужно подвести к выполнению правил и 

требований, которые нужны при выполнении ДЭ

.



Рейтинг –

сравнительная характеристика обучающихся в группе, 
благодаря которой можно определить кто компетентен и ответственен в 

данной профессии, а кто по каким-либо причинам нет 

Занятие учебной практики

Участие в 

Международном 

фестивале 

кулинарного 

искусства в 

ЮУРгУ, 

2-3 место

Конкурсы профмастерства среди курсов 

по профессии  Повар, кондитер



Подготовка к ДЭ
Рекомендации педагога-психолога



Из опыта работы 
Участие в конкурсах профессионального мастерства



Технология педагогических мастерских
все проблемы выдвигаются участниками и в них важен 

сам процесс творчества

Учебные практические занятия

Дополнительное образование


